INZOLIA

Sicilia -Indicazione Geografica Protetta
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ZONA DI PRODUZIONE - PRODUCTION AREA

Sicilia centro occidentale
Western Sicily

TERRENO - SOIL COMPOSITO

Calcareo argilloso
Calcareous

VITIGNI - GRAPE VARIETY

100% Inzolia

VINIFICAZIONE - WINE MAKING

In vasche d’acciaio inox a 16°C.
Stainless steel at 16°C.

AFFINAMENTO - AGING

Bottiglia da 2 Litri PET

Codice EAN
8033695290618

Sei mesi in vasche d’acciaio
6 month steel refining

COLORE - COLOUR

Giallo paglierino
Straw yellow

PROFUMO - AROMAS

Gradevolmente fruttato
Pleasantly fruits

SAPORE - TASTE

Armonioso
Harmonious

GRADAZIONE ALCOLICA - ALCOHOL STRENGTH

[N

12% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - SERVE AT

ZOLIA

TERF
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8-10°C.

ABBINAMENTI - COMBINATIONS

VENTICOLLI

uve autoctone ha un colore giallo intenso, profi
delicato con buona persistenza. Vino da tutto pa
devolmente con ghi antipasti e con tult  piatti a base di pesce ¢ f

Piatti di pesce, frutti di mare e formaggi
Fish, seafood and tasty cheese dishes

PEDANA - PALLET

“O'U'S BIUOPEY B8P DR 18P

irie
12% vol.

130 termopack da 6 bottiglie x 5 strati = 780
130 termopack of 6 bottles each x 5 layers = 780

DIMENSIONI CARTONE - CARTON SIZE

mm. 230 x 155x 334
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VENTICOLLI

M.C. Vinis.r.l. Via del Parco delle Madonie s.n.c.
90010 Geraci Siculo (PA) - Tel. 0921.643767/Fax. 0921. 580107 - www.venticolli.it / mcvini@libero.it
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